
RESTAURANTE

MENÚ

Recomendación
del chef

¡Nuevo! Puede demorar 
un poco más

Platillo
saludable

Nos encantaría conocer tu experiencia 
con nosotros.

ENCUESTA DE SATISFACCIÓN



DE TEMPORADA

ENSALADA DOLCE MAR

Mix de lechugas con 80 gr de atún, pepino, 
aguacate y crutones, acompañada de ade-
rezo de cilantro. Decorada con almendra, 

Philadelphia y bolitas de tampico.
$175

ENSALADA FUSILLI

Mix de lechugas con 80 gr de pollo al limón, 
pasta fusilli, pepino, tomate cherry y aceitu-

na negra, servida con aderezo de cilantro.
$165

PIZZA CULIACÁN

Pizza con mix de quesos, salsa pomodoro y 
mornay, chilorio, morrón y cebolla morada, 

con requesón, camarones momia y un toque 
de chile de árbol.

$339

PIZZA POBLANA

Pizza con crema poblana, 80 gr de pollo al 
limón, champiñones, elote, chile poblano y 
cebolla morada, gratinada con mozzarella.

$309

CHAI MATCHA

Bebida que combina la 
intensidad del matcha con 

el toque especiado del 
chai

Caliente - $89
Frappé - $99



ENTRADAS

ALITAS & BONELESS

DEDOS DE QUESO $109
(5 Pza) de dedos de queso recién 
hechos, acompañados de aderezo 
ranch o salsa pomodoro. 

PAPAS CHICAGO $133
Papas tipo waffle (400gr) bañadas 
en queso de nachos, aderezo de
cilantro con aguacate y crema áci-
da, coronadas con pico de gallo.
*140 gr de arrachera extra $80.  

ORDEN DE PAPAS
Papas acompañadas de aderezo ranch. 
(400gr) ¡Conviértelas a tus papas favoritas! 
o ¡Elige tu tipo de papas favoritas sazonadas!
Francesa $114 / Gajo $119 / Tipo waffle $129

BABY RIBS BBQ

VEGETALES
PAQUETELLENES 

PAQUETELLENES BBQ

COSTILLITAS BBQ

$215

$49
$395

$435

$309

Costilla de cerdo (250gr) con papas 
sazonadas (150gr).

Zanahoria, apio, pepino y ranch.
Contiene, 300gr de Alitas y 250gr 
de Boneless bañados en tu salsa 
favorita, 3 pz de Dedos de queso, 
300gr de Papas gajo y vegetales, 
acompañado por nuestro
riquísimo aderezo ranch.

Contiene, 250gr de Baby Ribs 
BBQ, 250gr de Boneless bañados 
en tu salsa favorita, 3 pz de Dedos 
de queso, 150gr de Papas gajo, 
4 Ribs de Elote y vegetales,
acompañado de aderezo ranch. 

Exclusivas costillas de cerdo al 
horno de leña (400gr), bañadas 
en salsa de BBQ SPICY del chef, 
acompañadas de papas gajo con 
una porción de jugoso elote dulce 
con parmesano y perejil. 

ALITAS

BONELESS $159

Alitas de pollo bañadas en salsa, 
papas sazonadas y aderezo ranch.
600 gr: $267 / 300 gr: $159 

250 gramos de tiritas de pechuga 
de pollo sin hueso capeado y 
bañadas en salsa a elegir,
acompañadas de papas a elegir 
(francesas, gajo o waffles)

SALSAS

*Extra salsa para alitas (120ml) $23

BBQ SWEET
K BUM!
BBQ 

TROPICAL 
TAMARIN HOT
BUFFALO 

Todos nuestros alimentos se preparan al momento. Tu orden podría tardar unos minutos más.
*Cualquier cambio o modificación al plati l lo puede generar un costo adicional.

BONELESS DE COLIFLOR $101
250 gramos de coliflor capeada y 
bañada en la salsa de tu elección, 
con un toque de ajonjolí blanco y 
aderezo ranch al lado.

Pan baguette doradito con 
mantequilla, servido con 
mermelada de fresa o zarzamora.

$55CANASTA DE PAN



ENSALADAS

BAGUETTES

DOLCE MIA

ENSALADA CÉSAR CON POLLO

$159

$149

Delicioso pollo al limón (80gr), mix
de lechugas, zanahoria, col morada,
pepino, tomate cherry y cubitos de
queso chester, frituras de maíz,
bañada en aderezo de cilantro.

Ensalada tradicional de mix de lechuga,
parmesano, pollo (80gr), crutones, 
acompañada con aderezo césar.                                                                                                                          
*Sin pollo $99

CHARLY ESPECIAL 

CRISPY CHICKEN

$165

$155

Perfecto mix de lechugas y espinacas, 
fresa, manzana verde, uva, piña, tomate 
cherry, nuez garapiñada y queso de
cabra, aderezada con reducción de
balsámico.

Rico pollo empanizado con nuestra
receta secreta (130gr), zanahoria, 
col morada, granos de elote, tomate
cherry, germinado de alfalfa,
aguacate y aderezo con chipotle.

CRISPY DE POLLO

TRADICIONAL

ARRACHERA

BBQ

$154

$164

$194

$150

Baguette con pollo empanizado 
(130gr), cebolla crujiente, tomate, 
lechuga y aderezo ranch.

Riquísimo baguette de pollo  
(130gr), combinación de lechugas, 
tomate, pepino, morrones, aguaca-
te, germinado de alfalfa, aceitunas 
negras y queso, acompañado con 
aderezo ranch.

Delicioso baguette tostado con 
carne arrachera marinada (140gr), 
cebolla asada, tomate, aguacate y 
lechuga, aderezado con chimichurri.

Tiras de pollo capeados (130gr)
bañadas en salsa BBQ con un toque 
de ajonjolí, cebolla caramelizada y 
lechugas.

*Acompañados de porción chica de papas 
sazonadas, papas waffle o ensalada y

aderezo ranch.   

Charly Especial

Dolce Mia

Baguette
Tradicional

ENSALADA GRIEGA $169
Mix de lechugas, pepino, aceitunas negras
cebolla morada, pimiento amarillo y tomate 
cherry, bañada en vinagreta griega.



PASTAS

LASAGNA SICILIANA $189

FUSILLI & BACON $179
Pasta con tocino, champiñón, 
tomate, cebolla y morrón, con un 
toque de salsa blanca y queso 
parmesano. Acompañado de pan 
al horno.

Clásica lasagna siciliana con 
carne molida (130gr), champiñones 
y espinacas, bañadas en nuestra 
salsa pomodoro y queso gratinado.

FUSILLI AL PESTO $189
Exquisita pasta salteada con 
tomate cherry y camarones a la 
mantequilla (90gr), bañada en
pesto de la casa con queso
parmesano, acompañado de pan 
con mantequilla.

BOLOGNESA $169
Espagueti sazonado y carne
molida (130gr) bañada en salsa 
pomodoro de la casa, con
parmesano y pan con mantequilla.

POLLO PARMESANO $179
Tradicional pollo (150gr) italiano 
empanizado sobre una cama de 
pasta al burro, con tomate cherry 
y láminas de zanahoria, bañado en 
salsa de tomate de la casa, gratinado.

FETUCCINI ALFREDO
Deliciosa pasta fetuccini bañada 
de crema Alfredo y parmesano. 
Acompañada de pan con 
mantequilla.

Sin proteína $164
Pollo (80 gr) $184
Camarón (90 gr) $194

EXTRAS + $15
ADEREZO EXTRA CHIPOTLE 
ADEREZO EXTRA CILANTRO 
ADEREZO EXTRA RANCH

COMBOS

COMBO ALFREDO

Sin proteína $159 / Pollo $179 / 
Camarón $189

Pasta fetuccini bañada en crema
alfredo y parmesano + Ensalada
+ Pan con mantequilla.

COMBO LASAGNA $174
Lasagna siciliana con carne molida
+ Ensalada + Pan con mantequilla.

COMBO BOLOGNESA $160
Spaguetti, salsa pomodoro, carne 
molida, zanahoria, + Mix de lechuga 
con aderezo césar + Pan con 
mantequilla.

COMBO FUSILLI & BACON $164
Pasta fusilli con salsa Alfredo 
+ Tocino + Ensalada + Pan con
mantequilla.

Todos nuestros alimentos se preparan al momento. Tu orden podría tardar unos minutos más.
*Cualquier cambio o modificación al plati l lo puede generar un costo adicional.

Pollo
Parmesano

PASTA TOSCANA $189
Fusilli con pollo, espinaca y toma-
te deshidratado en salsa cremosa 
con vino blanco, albahaca y par-
mesano.



PIZZAS

4 QUESOS

TEXANA

CARNÍVORA

$235

$279

$315

Pizza con queso gouda, chéster, 
chihuahua y parmesano. 

Tocino, cebolla y champiñón, 
bañada con nuestro aderezo Texas 
Forby. 

Chorizo español, tocino, salami, 
pepperoni, salchicha ahumada y 
carne molida.

PIZZA GOBERNADOR

MEXICANA

$299

$299

Con el tradicional sabor sinaloense, 
preparada de camarón a la
mantequilla con salsa gobernador, 
mozzarella fresca, mix de quesos y 
salsa pomodoro, acompañada de 
coloridos morrones.

Con frijol, chorizo ranchero,
chilorio, jalapeño y cebolla.

REFORMA $285
Como traída del centro de México, 
con carne adobada (120gr), salsa 
mexicana con piña y una salsa 
verde con aguacate, todo sobre 
nuestra tradicional salsa pomodoro 
y mix de quesos.

EXTRAS
MIX DE QUESO (100GR)  $34

AGUACATE (1/4PZA) $30

ARRACHERA (140GR) $85

CAMARÓN (90GR) $55

GUACAMOLE (2OZ) $35

PARMESANO (30GR) $25

POLLO (130GR) $50

QUESO MOZARELLA (100GR) $60

TOMATE BOLA (1PZA) $23

CHILORIO (60GR) $35 

CARNE ADOBADA (100GR) $55 

SIRLON (100GR) $80

PIZZA CLÁSICA

Pizza con 4 ingredientes a elegir:

$239

	• Aceituna negra
	• Aguacate
	• Cebolla crunch
	• Champiñón 
	• Chilorio
	• Chorizo español
	• Espinaca
	• Fresa

	• Jamón
	• Morrón 
	• Pepperoni
	• Piña
	• Salami
	• Salchicha
	• Tocino
	• Philadelphia 

Todos nuestros alimentos se preparan al momento. Tu orden podría tardar unos minutos más.
*Cualquier cambio o modificación al plati l lo puede generar un costo adicional.

PIZZA MARGARITA

BONELESS

$245

$315

Tradicional italiana con tomate, 
queso parmesano y albahaca.

Boneless de pollo bañados en su 
salsa favorita con cebolla y 
morrones.

STRAVAGANZA $345
Queso mozzarella fresco, jamón
serrano (50gr). Finas tiras de 
cebolla morada sobre nuestro 
tradicional mix de quesos, albaca,
salsa pomodoro y una salsa
especial de tomate deshidratado.



PIZZA BONELESS 

PIZZA CARNÍVORA 

MARGARITA INDIVIDUAL BONELESS INDIVIDUAL

4 QUESOS INDIVIDUAL PIZZA INDIVIDUAL 1
INGREDIENTE

$129 $179

$115 $115

PIZZAS INDIVIDUALES

Todas nuestras pizzas individuales tienen un tamaño aproximado de 23 cm, ideales para una porción personal.



Waffle Red
Velvet

Crepa Pay de
Limón

CREPAS DULCES CREPAS SALADAS

ESPECIALIDADES
CARNE ASADA $175
Carne asada (100 gr), mix de
quesos, acompañada de ensalada
primavera y guacamole con salsa 
pico de gallo.

CREPA GOBERNADOR $159
Nuestra crepa salada con un
toque del mar, crepa de camarones 
a la mantequilla y salsa gobernador 
con nuestro mix de quesos Dolce 
acompañado de ensalada y 
morrones frescos.

¡DURANTE EL MES DE 
TU CUMPLE PIDE TU 

CREPA GRATIS! 

CREPA REFORMA $149
Carne adobada, queso mix, salsa 
mexicana, salsa verde con aguacate 
y piña asada.

CREPA PAY DE LIMÓN $129
Crepa dulce rellena de carlota de 
limón con lechera, decorada con 
ralladura de limón y galletas Marías. 

CREPA LOTUS $149
Crepa dulce con crema para untar 
lotus, nieve de vainilla, fresa,
plátano y galleta lotus. 

ESPECIALIDADES

CREPA $119 CREPA SALADA $129
Acompañada de ensalada y aderezo a elegir. 
¡Hasta 9 ingredientes!  

	• Philadelphia
	• Champiñones
	• Espinaca
	• Jamón 
	• Mix de quesos

	• Morrón 
	• Pepperoni
	• Salami
	• Alioli 

(philadelphia con especias)

Ponle a tu crepa tus ingredientes favoritos. 
¡Hasta 15 ingredientes! 

	• Almendra
	• Cajeta
	• Chantilly
	• Chocolate
	• Durazno
	• Fresa
	• Lecherita
	• Miel

	• Nieve de vainilla
	• Nuez
	• Nutella
	• Philadelphia 
	• Plátano
	• Mermelada: fresa 

o zarzamora

¡Conviértela de chocolate! 
Agrega cacao +$15

CREPA KÍNDER $145
Chocolate kinder, chocolate cru-
jiente, helado, hierbabuena, cho-
colate hershey y nuez. CREPA POBLANA $145

Pollo al limón, mix de quesos, chile 
poblano, elote y champiñón, bañada 
en salsa poblana.

CREPACCINE CRUNCH $135
Crepa dulce cortada en tiras, con 
fresa y plátano, chocolate crunch 
y un toque de chocolate Hershey.



Pan de Elote

POSTRES

PAN DE ELOTE $90
Pan de elote con fresa, hierbabuena, 
cajeta y azúcar glass.

FLAN CASERO $90

WAFFLES

MENÚ KIDS

TIRAS DE POLLO KIDS

PASTA KIDS

HAMBURGUESA CON 
QUESO KIDS

$109

$109

$125
(150gr)

Delicioso spaguetti con salchipulpos, mix de 
quesos y puré de tomate. (150gr)

Riquísima hamburguesa de res con 
queso a la plancha sazonada
suavemente (especial para los
peques). Acompañada de papas a 
la francesa con sal y cátsup.

*Hazla doble por $169

WAFFLE $135
Ponle a tu waffle tus ingredientes favoritos. 
¡Hasta 15 ingredientes! 

	• Almendra
	• Cajeta
	• Chantilly
	• Chocolate
	• Durazno
	• Fresa
	• Lecherita
	• Miel

	• Nieve de vainilla
	• Nuez
	• Nutella
	• Philadelphia 
	• Plátano
	• Mermelada: fresa 

o zarzamora

WAFFLE DE RED VELVET

¡Conviértelo de chocolate! 
Agrega cacao +$15

$149
Waffle red velvet con nieve de
vainilla, frutos rojos, nuez
caramelizada, almendra tostada, 
lecherita y chocolate. 

Todos nuestros alimentos se preparan al momento. Tu orden podría tardar unos minutos más.
*Cualquier cambio o modificación al plati l lo puede generar un costo adicional.

PASTA AL BURRO $89
Espagueti salteado con mantequilla y un to-
que de sal, simple y delicioso. (150gr)



BEBIDAS
*Todo cambio en su bebida generará un costo extra.

CALIENTES
(350ml)

CAFÉ AMERICANO $49

CAPUCCINO CARAMEL $64

CAPUCCINO REGULAR $64

ESPRESSO PANA $40

TÉ CHAI TIGRE $95

CAFÉ LATTE $60

ESPRESSO $30

TÉ CHAI TARO $89

CAPUCCINO MOKA $64

TÉ CHAI TRADICIONAL $89

CHOCOLATE CALIENTE $70

*Agrega crema chantilly o bombones 
a tu chocolate caliente por $5   

EXTRAS
SHOT DE CAFÉ $20

LECHE DESLACTOSADA $7  

LECHE DE ALMENDRAS $20

LECHE DE COCO $20

FRAPPÉS

Una deliciosa combinación de
helado de vainilla con crema y 
galletas Lotus.

(470ml)

FRAPPÉ LOTUS

OREO 

FERRERO 

REGULAR

MOKA

$99

$79

$99

$70

$79

TÉ CHAI TARO 

TÉ CHAI TRADICIONAL

GANSITO 

ROCACHINO (350ML)

CHOCOMILK 

TÉ CHAI TIGRE 

$99

$99

$79

$70

$60

$99

CARAMELO $74

FRAPPÉ CHIPS AJOY

FRAPPÉ CRUNCH

$79

$89

TÉ CHAI MANZANA CANELA $89



BEBIDAS
*Todo cambio en su bebida generará un costo extra.

CERVEZA
INDIO (355ML)

XX LAGER (355ML)

TECATE LIGHT (355ML)

$50

$50

$50

TECATE ORIGINAL (355ML)

AMSTEL ULTRA (355ML)

BOHEMIA OSCURA (355ML)

$50

$55

$50

TARRO CUBANO

SANGRE DE CRISTO

TARRO MICHELADO

$20

$34

$15

SMOOTHIES
(470ml)

MANGO CHAMOY

LIMONJITO

$89

$75

FRESA KIWI 

FRUTOS ROJOS 

$80

$105

REFRESCANTES

VASO (350 ML) $49 / JARRA $122
LIMONADA NATURAL

VASO (350ML) $55 / JARRA $135
LIMONADA MINERAL

VASO (350ML) $49 / JARRA $122
JAMAICA

AGUA EMBOTELLADA (500ML) $27

AGUA MINERAL  (600ML) $50

JAZTEA (500ML) $49

COCA-COLA LIGHT (600ML) $49

NARANJADA NATURAL (350ML) $49

NARANJADA MINERAL (350ML) $55

SQUIRT (600ML) $47

COCA-COLA REGULAR (600ML) $49

*El smoothie de Frutos Rojos es a base
de leche; los demás smoothies son a base
de agua.

SUGAR FREE
CAPPUCCINO SUGAR FREE $79
	• Vainilla
	• Avellana
	• Caramelo

FRAPPUCCINO SUGAR FREE $89
	• Vainilla
	• Avellana
	• Caramelo

COCA-COLA ZERO (600ML) $49



MOCKTAILS
(cócteles sin alcohol-400ml)

BEBIDAS
*Todo cambio en su bebida generará un costo extra.

Concentrado de uvola, agua
mineral, zarzamora y hierbabuena.

Agua de fresa-limón, fresa, limón
y hierbabuena.

Agua de mango-limón, kiwi, 
naranja y hierbabuena.

Agua de maracuyá, fresa, 
blueberry, zarzamora, limón y
hierbabuena.

Concentrado de pepino, jengibre, 
limonada y pepino.

Deliciosa y refrescante con fresa
y kiwi.

UVOLA

FRESA-LIMÓN

MANGO-LIMÓN

MARACUYÁ

PEPINO-JENGIBRE 

FRESA-KIWI 

LIMO-JAMAICA

$79

$75

$74

$75

$65

$75

$65

MIXOLOGÍA

CARAJILLO

GIN FRUTOS ROJOS (COPA 500ML)

FRESA RITA (330ML)

TORONJITO (330ML)

$139

$145

$134

$119

VINOS Y LICORES
VINO ROSADO

TINTO LAMBRUSCO

BERINGER (ROSADO)

TINTO DE VERANO (COPA)

DESCORCHE DE VINO

$115

$105

$205

COPA $100 / BOTELLA $349

BOTELLA $470

Toronjito

Gin Frutos Rojos

Fresa-Kiwi

Limonada, concentrado de Jamaica 
y hierbabuena.

Maracuyá



EVENTOS

Reservaciones y Pedidos al 667 198 5960
www.dolcemiarestaurante.com

BRIDAL SHOWER

BABY SHOWER

BAUTIZOS

Y MÁS...

CENAS ROMÁNTICAS

PREGUNTA POR
NUESTROS PAQUETES



Arjona
Blvd. Mario López Valdez 14122, San Antonio, 

80058, Culiacán Rosales, Sin.

Montebello
Blvd. Virreyes 357, Montebello, 80227 

Culiacán Rosales, Sin.

Hidalgo
Blvd Francisco I Madero Miguel, Hidalgo, 

80090 Culiacán Rosales, Sin.

Instagram
@dolcemiarestaurante

Facebook
Dolce Mia

www.dolcemiarestaurante.com

¡GRACIAS POR TU VISITA!


